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Willkommen

JlackaBo npocMmMo

Backerei neKapHsa
Backer nekap

die Backerei-Fachverkauferin NPOAABYMNHA B NeKaPHi
Hygiene Firiena

Hande waschen MUTU PYKH

Schmuck ablegen

3HATU NPUKpacn

Arbeitskleidung pobouunn oaAar

die Schiirze dapTyx

Kopfbedeckung ronosHun ybip

Arbeitsschutz MpodeciitHa 6e3neka
Notstopp-Knopf/Not-Aus-Schalter KHOMKAa aBapiNHOT 3ynMHKKN/aBapinHUin BUMMUKaY
der Ofenhandschuh NpMxBaTKa

die Schutzabdeckung

3aXMUCHe NOKpUTTA

das Schutzgitter

BMKOPWUCTAHHA 3aXUCHOI

der Feuerloscher

BOrHeracHuK

Notruf

EKCTDEHMﬁ BUKJIUK

Erste Hilfe

nepLua oonomora

der Fluchtweg

eBaKyaLuinHun Buxig,

das Pflaster

naacTup

der Verbandskasten

anTeyka nepLuoi 4oNomMoru

Werkzeuge IHCTpPYMEHTH

die Abwiegeschaufel COBOK A/17 3BaXXyBaHHA

die Brotform, der Garkorb dopma ana xniba, Kownk Ana BUCTOOBAHHS
das Handsieb py4YHe cuTOo

Thermometer TEpPMOMETP

die Teigausrollmaschine

MallnHa Andg po3kKkavdyBaHHA TicTa

die BrotchenstralRe

NiHia pna 6ynoyok

die Rundwirkanlage

CUCTeMa KpyroBoro pyxy

die Brotchenpresse

npec pna 6ynoyok

die Riihrmaschine

Mikcep

der Stikkenwagen

CTeJIaXKHWU Bi30K

das Lochblech

nep¢dopoOBaHUMN NNCT

der Ofen

niy




der Garraum

NpUMiLLEeHHA ona 6poaiHHA

der Etagenofen APYCHA Niy
der Schieber NOB3YHOK
das Fettbackgerat $puTIOpHMLA
die Waage Barun

das Rollholz Kayasika

das Messer HiXK

der Garnierkamm

ckpeb0oK ON1a neKopyBaHHA

der Ruhrloffel

NI0XKKA o1e nepemillyBaHHA

die Kastenform

dopma pna Buniuku

die Gugelhupfform

dopma gna nupora ryrensrond (6abkn)

der Rihrbesen

BiHMYOK ANA 36MBaHHA

der Tortenheber

JionaTKa AJia TOpTa

die Kaffeemaschine

KaBoBadpkKa

der Kaffeeautomat

KaBOBad MallWnHa

das Ablaufgitter

3JIMBHA peLliTKa

der Verkaufstresen

TOProBuiM NpPUIaBoOK

das Brotregal

XNi6bHa noanua

das Preisschild LiHHMK
die Kasse Kaca
das Tablett Taus

In der Backstube/Arbeitsvorgange

Y nekapHi/po6oui npouecu

Uberzug/(iberziehen

NoKpUTTA/NOKpUBaTH

Tortenplatte/Tortenteller

6n040 Ana TopTa/Tapinka pas TopTa

Tortenboden OCHOBA O11 TOPTA
Teig TicTO

Rolle Kayvasika

Sorte BUA,

Rihrmaschine

3MillyBaJIbHa MALLUMHA

probieren cnpobysatu
Pfund byHT
Gramm rpam

Kilo Kinorpam
(ab-)wiegen 3BaXKUTH
(Back-)Ofen niy

mehlig 60opoLHAHNI
Masse Maca

mahlen noAapi6bHuTH




sieben npociBaTu
lagern 36epiraTtu
backen BUMNIKaTH
Kruste CKOPMHKA
kontrollieren nepesipaATH

Knetmaschine

TiCTOMiCUMJIbHA MALLUMHA

knusprig XPYCTKUI

kneten MicnuTn

grob rpy6oro nomeny

Fullung HaYMHKa

frittieren/eher in Siedefett backen CMaxxuTu/nonepeaHLO roTyBaTn y GbpuTIOpHULL
dekorieren AeKopyBaTun

Bestellung 3aMOBJIEHHA

bestellen 3aMOBJIATH

automatisch aBTOMaTU4YHO

(auf-)gehen niginmartuncs
wiegen 3BaXKyBaTH
abmessen MipATH
mischen 3MilLyBaTH
rundwirken OKPYI/1l0BaTH
langwirken pO3TAryBaTH

Teig mit einem Tuch abdecken

HaKPWUTU TiCTO PYLUHMKOM

stempeln LITaMnyBaTH
einschneiden HaApi3aTn
eintauchen 3aHyplOBaTH

garen lassen

3aauwnTn 6poauTun

flechten niaectm
einstreichen 3MaLLyBaTH
ausstechen BUpi3aTH

herstellen BMpPO6GNATH
tourieren CKNapaT

glasieren NOKPMBATH rNasyp’to

Eier trennen

BigokpeMunTun 6iN0oK Bif >XKOBTKaA

Eier aufschlagen

po36utu anus

belegen

verpacken nakyBaTH
aufschneiden po3pi3aTtu
3acTunaTm

garnieren, dekorieren

NPUKPALLATH, A,EeKOPYBaTH




Zutaten/Rohstoffe IHrpeAieHTM/CMPOBUHA
Inhaltsstoffe cKnap,

Zusatzstoff Ao6aBka

Zimt Kopuus

Zucker LyKop

Weizenmehl nweHnM4yHe 60poLIHO
Vanille BaHi/ib

Vanillin BaHiNiH
Treibmittel/Triebmittel 3aKBacka
Backpulver NeKapHWM NOpPoOLLOK
Backtriebmittel po3nyLuyBay

Dinkel cnenbTa

Eiweil3 6inok

Eigelb >KOBTOK

Eischnee 36MTUI A€E4HNI 6inok
Gelatine XKeNaTuH

Getreide 3/1aKM

Gluten rOTeH

glutenfrei 6e3 rnoTeHy

Hefe OPiKOXKi

Hirse NwoHOo

Kleie BUCIBKM

Korn 3epHo

Mais KYKYpyA3a

Mehl 6opoLiHo

Marzipan MapuunaH

Milch MOJ10KO

Natron XapuyoBa coaa

Nuss ropix

Puderzucker LYKpOBa nyapa
Zucker LyKop

Rahm/Sahne BepLUKMU

Roggen XNTO

Rosine POA3MHKMN
Schlagsahne 36uTi BepLUKK
Schokolade/Kuvertiire LIOKONAA,/WOKONAAHA r1a3yp
Mehl(-Type) BuA 6opoLuHa

Fett XUp




Farbstoff 6apBHUK

Schrot 6opoLlHo rpyboro nomeny

Vollkornmehl LinbHO3epHOBe 60pOLLHO

die Chia-Samen HacCiHHA via

die Kurbiskerne rapbysoBe HaciHHA

das Orangeat Leapa anesibCMHa

der Mohn MakK

die Kakaobutter MacCJ10 Kakao

die Mandel MUrgasnb

die Haselnuss NicoBuM ropix

die Erdnuss apaxic

Backmagarine MaprapvH ans BUMNiYku

die Butter Macso

das Schmalz cManeub

der Trockensauer CyXa 3aKBacka

der Hagelzucker KPUCTaNIYHUM LYKOP

die Hefe DPpidKAXi

die Walnuss BOJIOCbKUM ropix

die Rosine POA3UNHKA

das Zitronat LYKaTH

der Sesam KYHXYT

die Leinsamen HaCiHHA IbOHY

Sonnenblumenkerne HaCiHHA COHALIHWNKA

die Gerste AYMiHb

Mandel MUrgasnb

der Sauerteig 3aKBackKa

das Milchpulver/Vollmilchpulver/Magermi- |cyxe Monoko/cyxe He3bupaHe Mosioko/cyxe

chpulver 3HeXMpeHe MOJIOKO

der Quark 3epHeHun cnp

das Hiihnerei Kypsa4e anue

die Konfitlire BapeHHA

der Honig mepq

das Marzipan MapuunaH

die Fettglasur >XUPpHa rnasyp

das Persipan nepcinau

Backwaren Buniuka

Zwieback 3806Hi cyxapi

Windbeutel BiHA6oMTeNb (TicTeYyko 3 3aBapHOro TicTa 3
KpeMoMm)




Brotchen 6ynouka

Weck(en) cavka(n)

Brot Xni6

Weilzbrot 6innn xni6
Weizenbrot NweHUYHNM XNi6
Vollkornbrot LinbHO3epHOBUMI XN1i6
Spezialbrot cneuianbHUM xNi6
Schwarzbrot YOpHUM XNib

Torte TOPT

Kuchen nupir

Tortchen KeKcu

Waffel Badni

Toastbrot XNni6 ana TocTiB
SiiBgeback/Feine Backwaren CON0AKA BMNiYKa/BULLYKAHA BUMIYKA
Croissant KpyacaH

Strudel CTpyAenb
Streuselkuchen TiCTE@YKO 3 MOCUMNKOIO
Sahnetorte KpeMoBWUM TOPT
Schnecke pynet

Zimtschnecke

pyJieT 3 KOpULELD

Amerikaner aMepuKaHep
Baguette 6aret

Baiser 6ese
Baumkuchen 6ayMKyXxeH
Berliner/Pfannkuchen MOHYUKMN/MANHL

belegte Brotchen

BiAKPWUTa KaHanka

Biskuit(-rolle)

6ickBiT (bickBiTHMI pyneT)

Blatterteig JINCTKOBE TiCTO
(Butter-)Brezel 6peuens 3 Maciom
Ciabatta yiabatTa
Fladenbrot KOPXX

Gugelhupf ryrensrond (6abka)
Hornchen KpyacaH
Kasegeback CUPHe NeYnso
Kasekuchen YM3KENK
Knackebrot XPYCTKUM xNnibeub
Krapfen MOHYUKN

Lauge nyr




Laugengbrezel 6peuenb

Laugengeback Ny>kHa (copoBa) BUNiuKa
Laugenstange MaJsIMYKK 3 Iy>KHOTrO TicTa
Lebkuchen NPAHUKKU

Makrone MaKapoHHU

Obstkuchen $pyKTOBMI NNPIr
Obsttorte $bpyKTOBUI TOPT
Pastete nupir

Pfannkuchen MJIVHLi
Platzchen/Teegeback MeYNBO/CKOHM
Mirbeteig nicoyHe Ticto

Sandwich ceHAaBiY

Schnitte LUMATOK

Im Verkauf Y npogaxy

Wie viel kostet es?

CKinbku ue KowTye?

Ich hatte gerne ...

4 xoTiB 6M1...

Was kann ich fur Sie tun?

Ynum 1 MOXKY BaM AONOMOITU?

Sie/es kostet

Lle kowTye

Mochten Sie noch etwas?

Bu 6axkaeTe e woch?

Das macht ...

Lle 6yne KOWTYBATH ...

Wie viel ... mochten Sie haben?

CKinbKMu ... B 6axkaeTe?

Wann beginnt meine Schicht?

Konun no4ynHaeTbCc MoA 3MiHa?

Fruhdienst

BPaHilUHA 3MiHa

Spatdienst BeYipHA 3MiHa
Urlaubsplan rpadik Bignycrok
Dienstplan po6ouni rpadik

einen Rabatt gewahren

HaAaTun 3HNXKY

der Kunde nokyneub
begrufien npuBiTaTUCA
verabschieden nonpoLaTucAa
anbieten 3anponoHyBaTn

die Brote einraumen

NOKJ1acTU XNib

die Hinweise auf Allergene

iHpopMauisa npo anepreHun

die Reklamation

cKapra

kassieren

OTPMMYBATH rpoLui

das Ruckgeld ausgeben

[ABaTU peLuTy

Bestellung

3aMOBJI€HHA

das Kunden WC

B6MpanbHA A4N4 Nnokynuis




der Kihlraum

X0N104He NPpUMILLEHHSA

die Warenannahme

OTPUMAHHA TOBapy

die Temperaturkontrolle

KOHTPOJIb TeMNnepaTypu

das Einsortieren

COPTYBaHHA

die Wareneingangskontrolle

BXiAHWUWN Ornapg ToBapiB

die Sichtkontrolle

Bi3yaZibHMUM ornapg,

der Lieferant NoCTavyasibHUK
der Kuhlschrank X0J10AUIbHUK
Kaffee KaBa

Kakao Kakao

Tee yamn

vom Vortag BYOPALUHin
ofenfrisch LLLOMHO 3 AYXOBKM
Tlte naneposui nakeT
sui conoakum

bitter ripKkui

sauer KNCnunm

herzhaft rocTtpumn

Snack Nerkum nepekyc
Scheibe cKknbka

Stuck LIMATOK
Kunde/Kundin nokyneub

Laib 6yxaHKa
Kennzeichnungspflicht BMMOra MapkyBaHHA
Allergene anepreHu
geschnitten pisatu

bekommlich JIerko 3aCBOKETbCSA
ballaststoffreich BUCOKMWN BMICT KJ1iTKOBUHM
abholen 3abpatu

der Filterkaffee $inbTp-KaBa

der Milchschaum

MOJIOYHA NiHKa

der Espresso

ecnpeco

der Latte Macchiato

nare-MaKk’'aTo

die heiRe Schokolade

rapA4Y1m LWoKoag,

die Limonade

JIMMOHaA,

der Smoothie

CMys3i




